Hello Kitty koekjes / Hello Kitty biscuits

De boodschappen

* Maria-kaakjes
* rolfondant in zoete kleuren

¢ eetbare lijm of druppels water

Zo snij je de Hello Kitty’s uit

Om de cirkels te snijden kun je een glas gebruiken of een plastic vormpje (Albert Heijn).
Print de download, knip de figuren uit en neem ze over op karton.

Leg het kartonnen hoofd op de uitgerolde fondant en snij er langs.

Steek met een rietje 3 gaatjes, oogjes en neus.

Rol drie kleine balletjes, 2 lichtblauw, 1 roze en druk ze in de gaatjes.

Druk snorharen in met een mesje.

Boetseer het strikje uit drie delen, begin vanuit platgedrukte balletjes.

Plak alle delen op elkaar met eetbare lijm of een druppel water.

Gezellige middag gewenst!
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Hello Kitty koekjes / Hello Kitty biscuits

Shopping list

* Digestive biscuits
» fondant icing in sweet colours

« edible glue or drops of water

How to make Hello Kitty biscuits

Cut out circles using a glass or a plastic cutter (Albert Heijn).

Print the download, cut out the figures and take them onto cardboard.

Lay the cardboard head on the rolled fondant and cut along the edge.

Insert 3 holes with a straw, two eyes and a nose.

Roll three tiny balls between your hands, two blue and 1 pink then press into the holes.
Press whiskers in with a knife

Model the bow in three parts, begin with flattened balls

Stick all parts on top of each other using edible glue or a drop of water.

We wish you a lovely afternoon!
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