
4 Engelse picknick sandwiches / 4 English picnic sandwiches

Voor moederdag plaatsen we de komende tijd wat picknick-recepten, we 

beginnen met 4 soorten sandwiches.

Appel & komkommer Sandwiches

1 appel, kleingesneden ¼ citroen, geperst

¼ komkommer, dun gesneden 200g roomkaas

1 baguette overlangs doorgesneden

Meng de appel met het citroensap in een kom en schep de roomkaas er door.

Beleg de onderste helft van de baguette met geschaafde komkommer.

Schep er het appel/kaasmengsel op, bedek met de bovenste helft van de baguette.

Snij de baguette in stukken van ongeveer 5 cm.

Gerookte zalm & kruidenkaas sandwiches

8 witte casino boterhammen, geroosterd 150 gram roomkaas, fijne kruiden

8 plakjes gerookte zalm verse bieslook 

Toast de casino boterhammen en verwijder de korsten

Besmeer 4 boterhammen met kruiden-roomkaas en snij ze diagonaal in kwarten.

Leg er gerookte zalm op, dan de bieslook en bedek ze met de overgebleven toast.

Snij de toast diagonaal in vieren.
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Ei & mayonaise sandwiches

8 volkoren boterhammen 4 vrije uitloop eieren, hard gekookt, grof gehakt

2 lente uitjes, fijn gehakt 2 augurken, fijn gehakt 

4 eetlepels mayonaise zout&peper naar smaak

Doe de gehakte eieren in een kom, strooi er naar smaak zout&peper over.

 Voeg ui en augurk toe en schep alles met de mayonaise voorzichtig door elkaar.

Verdeel de salade over 4 sneden brood, bedek ze met de overgebleven boterhammen

Snij de korstjes van het brood en snij de sandwiches in 4 rechte stroken.

Paté & Cranberry Sandwiches

8 sneden doker landbrood handje ijsbergsla

100 gram paté naar smaak cranberry compote

wat verse bieslook

Beleg het 4 landboterhammen met goed gewassen, droge ijsberg sla.

Snij dikke plakken paté en leg ze op de sla.

Schep hier diagonaal een streep cranberry compote op.

Daarop komen sprieten bieslook

Dek de boterhammen af met het restant brood en snij ze in vieren.

Fijne moederdag gewenst!
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In the forthcoming time we place some picnic recipes on snazzie for 
Mothers Day, we start with 4 types of sandwiches.

Apple & Cucumber Sandwiches

1 apple, chopped ¼ lemon, juiced

¼ cucumber, thinly sliced 200g cream cheese

1 French baguette 

Cut the baguette lengthwise in half.

In a bowl mix the apple with the lemon juice then fold in the cream cheese.

Cover the lower half of the baguette with sliced cucumber.

Spoon the apple / cheese mixture on top and place the top half of baguette on it.

Cut the baguette in 5 cm pieces.

Smoked salmon and herb cheese sandwiches

8 slices of white bread, toasted 150g cream cheese, fine herbs

8 slices of smoked salmon fresh chives 

Toast the bread and remove crusts.

Spread 4 slices of bread with herb cream cheese.

Place the smoked salmon on it, then the chives and cover with the remaining toast.

Cut the sandwiches diagonally into quarters.
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Egg and mayonnaise sandwiches

8 slices wholemeal bread 4 free-range egg, hard-boiled, roughly chopped

2 spring onions, finely chopped 2 gherkins, finely chopped

4 tablespoons mayonnaise salt & pepper to taste

Place the chopped eggs into a bowl, sprinkle with salt & pepper to taste.

Add the onion and gherkins, gently fold in the mayonnaise.

Divide the salad over 4 slices of bread, cover it with the remaining slices.

Remove the crusts from the bread and cut the sandwiches into 4 strips (fingers).

Pate & Cranberry Sandwiches

8 slices of whole-wheat bread a handful of iceberg lettuce

100g pate to taste cranberry compote

some fresh chives

Cover 4 slices of bread in thoroughly washed, well dried iceberg  lettuce.

Cut thick slices of pate and place them on the lettuce.

Spoon stripes of cranberry compote on the pate.

Place some chives on top.

Cover the bread with the remaining slices and cut them into quarters.

We wish you Happy Mother's Day!
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